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Instruction manual — English

SAFETY INSTRUCTIONS

Before use make sure to read all of the below instructions in order to avoid injury or damage, and to get the best
results from the appliance. Make sure to keep this manual in a safe place. If you give or transfer this appliance
to someone else make sure to also include this manual.

In case of damage caused by user failing to follow the instructions in this manual the warranty will be void. The
manufacturer/importer accepts no liability for damages caused by failure to follow the manual, a negligent use
or use not in accordance with the requirements of this manual.
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This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance.

Cleaning and user maintenance shall not be made by children unless they are older than 8 years and
supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8 years.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid a hazard.

This appliance is intended to be used in household and similar applications such as: staff kitchen areas in
shops, offices and other working environments; farm houses; by clients in hotels, motels and other
residential type environments; bed and breakfast type environments.

This appliance is not intended to be operated by means of an external timer or separate remote-control
system.

Regarding the instructions for cleaning the surfaces which come in contact with food, please refer to the
paragraph “cleaning and maintenance” of the manual.

Before inserting the plug into the mains socket, please check that the voltage and frequency comply with
the specifications on the rating label.

Always plug the appliance into an earthed plug socket.

If an extension cord is used it must be suited to the power consumption of the appliance, otherwise
overheating of the extension cord and/or plug may occur. There is a potential risk of injuries from tripping
over the extension cord. Be careful to avoid dangerous situations.

Disconnect the mains plug from the socket when the appliance is not in use and before cleaning.

Ensure that the mains cable is not hung over sharp edges and keep it away from hot objects and open
flames.

Do not immerse the appliance or the mains plug in water or other liquids. There is danger to life due to
electric shock!

To remove the plug from the plug socket, pull the plug. Do not pull the power cord.

Do not touch the appliance if it falls into water. Remove the plug from its socket and send it to an authorized
service center for repair.

Do not plug or unplug the appliance from the electrical outlet with a wet hand.

Never attempt to open the housing of the appliance, or to repair the appliance yourself. This could cause
electric shock.

Never leave the appliance unattended during use.

This appliance is not designed for commercial use. It is for household use only; do not use outdoors.

Do not use the appliance for other than intended use.

Place the appliance on a heat-resistant stable, level surface from which it cannot fall off.

Caution, hot surface
WARNING!! Please do not touch surface while in use. The temperature of accessible surfaces may be high
when the appliance is operating.
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Make sure that food on the pizza stone does not touch the heating element.

Do not cover the air vents or touch the inside of the appliance while the unit is in operation.

Do not use the appliance on or near tablecloths, curtains or any other flammable materials.

Do not place the appliance next to walls or other devices. Leave at least 10cm of space on the sides, back
and top. Do not place any objects on top of the appliance.

During operation, hot air will come out of the appliance. For safety reasons, keep your hands and face away
from the air outlet. Also be careful of hot steam and air when you remove the pizza from the appliance.

If black smoke comes out, unplug the appliance immediately.

During use, it is normal that a small amount of water may drip down from the appliance due to the
condensation on the glass door.

Always dry the pizza stone completely before each use. Otherwise, more condensation will be accumulated
on the glass door and the preheating time will be lengthened.

Do not dry powdered food. Before each use, clean any food residue, flour, and other debris from inside the
cooking chamber to prevent explosions.

PARTS DESCRIPTION
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Door handle

Viewing window
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Control panel : 7
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Cooking chamber

Pizza peel

Pizza stone

Control panel
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Menu indicators
On/off button

a. DIy
Temperature/time selection and preheat button b. Frozen
Temperature/time increase button c. Pan pizza
Temperature/time decrease button d. Thin & crispy
Digital display e. Steak
Upper heat button f.  New York
Lower heat button g. Neapolitan
Menu/reset button h. Tavern style



BEFORE USE

1.

USE

First read all instructions before use and retain the manual for later reference. Only plug this appliance into
an earthed socket. Before first use, remove the packing materials. Clean the appliance according to the
section “cleaning and maintenance”. Wipe inside and outside of the appliance with a soft cloth. Make sure
that the electrical parts remain dry.

Operate the appliance before first use for approximately 10 minutes at the highest temperature in order to
burn off production residues. Make sure there is good ventilation. The appliance may emit some smoke and
a characteristic smell when you switch it on for the first time. This is normal and will stop soon.

Assemble the pizza peel before use. Attach the wooden handle onto the pizza peel body; fix with the
provided screws and nuts.

Place the appliance on a flat, stable, heat-resistant and splash-proof surface where it cannot fall. Since the
appliance becomes hot during use, make sure that it is not too close to other objects.

Open the cooking chamber by the door handle. Slide in the pizza stone by means of the rollers on the left
and right sides of the cooking chamber (see below). Firstly place the pizza stone onto the rollers, and then
the pizza stone can be easily pushed into the cooking chamber.

Close the door and plug in the appliance. The buzzer sends out a beep sound. All the indicators on the
control panel illuminate. After several seconds, the appliance enters standby mode with «@n flashing and
other indicators off.

Press the button ”Q)”, the buzzer sends out a beep sound and the control panel illuminates again. Press the

button “=7=-" to choose your desired menu program. The cooking temperature and time are in default. You
. . . T/ .

can also adjust the time/temperature by pressing the button ”W&T” firstand then “A\” / “NV”. Long press

for rapid adjustment.

Default Adjustable Default Adjustable
Menu temperature | temperature | time time range | Note
('C) range (C) (minutes) | (minutes)
To cook all kinds of food
DIY 430 80-430 2 1-60
freely.
To bake frozen pizzas just
FROZEN 245 80-430 9 1-20 )
taken out of the fridge.
To bake pizzas for a crispy
PAN PIZZA 340 80-430 3 1-30
and chewy base.
THIN & To bake pizzas for a thin and
330 80-430 2 1-10 i
CRISPY crispy base.
To grill steaks (requiring extra
STEAK 430 80-430 3 1-60 . .
baking dishes).
To bake New York-style
pizzas, allowing for a slower
NEW YORK 270 80-430 5 1-20 ) .
baking process with a lower
temperature.




NEAPOLITAN | 430 200-430 2 1-10 allowing for hotter and faster

To bake Neapolitan pizzas,

baking.

TAVERN

STYLE

To bake tavern style pizzas
430 80-430 2 1-60 which are simply served with
tomato sauce and cheese.

After the setting is finished, press the button “(Y)” to start the appliance. The unit begins to preheat and the
lamp inside the cooking chamber is on. Once the preheating is finished, the unit will send out 5 beep sounds

and the set cooking time on the digital display will turn to flash. Open the cooking chamber and put in your
food.
Put some flour on the backside of the pizza dough to avoid sticking and place it on the pizza peel. Don’t

spray additional olive oil on your pizza. Insert the pizza into the cooking chamber by using the pizza peel and

bake the pizza directly on the pizza stone.

Close the door and press the button «Gr again. The appliance starts cooking. The digital display shows the
set cooking temperature and the countdown of the cooking time.

Once the cooking process is finished, the buzzer will send out the first 5 beeps.

With no further operation in two minutes, the appliance will enter shutdown mode, the buzzer will send
out another 5 beeps and the digital display will show “End” for approx. 30 seconds. After that, the
appliance will enter standby mode. The fan will keep running for approx. 10 minutes, and then stop
completely.

If you want to bake a second pizza, open the cooking chamber and take out the ready pizza by using the
pizza peel when the first 5 beeps are heard.

1)

To bake the second pizza in the same temperature, insert the new pizza dough into the appliance,

close the door and then press the button “®©” The appliance will start cooking immediately with
no preheating needed.

To bake the second pizza in a different temperature:

a.

When the temperature is changed from low to high, the appliance will proceed preheating
again.

For example:

» Change menu program “New York, 270°C, 5 minutes” to "New York, 320°C, 5 minutes”

» Change menu program “New York, 270°C, 5 minutes” to “NEAPOLITAN, 430°C, 2 minutes”
When the temperature is changed from high to low, the digital display will flash “"COOL” and the
buzzer will send out 5 beeps every 30 seconds to remind users of the higher temperature inside
the cooking chamber. Open the cooking chamber to cool the appliance. When the temperature
is suitable for the setting you changed to, the above buzzer reminder will stop, the appliance
will start preheating automatically, the digital display will stop flashing “COOL” and turn back to
show the set cooking temperature and time. Once the preheating is finished, the unit will send
out 5 beep sounds and the set cooking time on the digital display will turn to flash.

Note: It may take longer time for the oven to finish preheating if the set temperature is changed
too low. Be patient to wait until the preheating is finished and then put in your food to start
cooking.

During baking, you can also long press the button “®” to shut down the appliance manually. The appliance
will directly enter standby mode. The fan will keep running for approx. 10 minutes and then stop completely.

10. After use, remove the mains plug from the wall socket. Allow the appliance to cool down at least 30 minutes

before cleaning and storing.



Important!
1.

If you want to use an extra baking tray, baking dish, etc. not supplied with this appliance, please put it onto
the pizza stone and preheat together beforehand. Make sure the baking tray is smaller than 32*32cm and
can withstand high temperatures of at least 430°C.

Only under the menu program “DIY”, users can cancel the preheat function by long pressing the button

“ p.IELSM " until a beep sound is heard, and then press the button “®7 o start the appliance. The digital display

will show countdown of the cooking time immediately. For this, please put the food together with the pizza
stone into the cooking chamber beforehand. For other menu programs the preheat function cannot be
cancelled.

Only under the menu program “DIY”, users can cancel either upper or lower heating element by pressing the
button “ ﬁ " or “ ﬁ ”. For other menu programs the upper and lower heating elements work
simultaneously by default and cannot be changed.

This appliance is equipped with a memory function. The set temperature and time will be saved before the
appliance is turned off and the device will be able to operate with the same settings after it is turned on
again.

This appliance is also equipped with a reset function to restore the default temperature and time for each
. “ "o . “u ” H
menu program. Long press the location where the button “—Z=-" is under standby mode (with O flashing

and other indicators off). The buzzer will send out 3 beeps to indicate that the appliance is reset now.

O

CLEANING AND MAINTENANCE
1.

vk wnN

Always unplug the appliance and make sure the oven is disconnected from the power source before
performing any cleaning or maintenance.

Allow the hot appliance to cool down at least 30 minutes before cleaning and storing.

Wipe the machine body only with a damp cloth or non-abrasive sponge.

Rinse the pizza stone with clean water, scrape off any residues and air dry thoroughly.

Rinse the pizza peel with clean water. The pizza peel body can be detached off and cleaned in a dishwasher.
Do not put any other parts in the dishwasher.

Use a brush to clean the residues on the upper and lower heating elements.

ERROR CODES
Please contact our service department when error codes show up as follows.

El Thermocouple over temperature, NTC fault protection

E2 Thermocouple open circuit fault protection

E3 Thermocouple no calibration or calibration failure

E5 Communication failure between display PCB and power PCB

TECHNICAL DATA
Operating voltage: 220-240V ~ 50-60Hz
Power: 2200W



GUARANTEE AND CUSTOMER SERVICE

Before delivery our devices are subjected to rigorous quality control. If, despite all care, damage has occurred
during production or transportation, please return the device to your dealer.

For the purchased device we provide 2 years guarantee, commencing from the day of sale. If you have a defective
product, you can directly go back to the point of purchase.

Defects which arise due to improper handling of the device and malfunctions due to interventions and repairs
by third parties or the fitting of non-original parts are not covered by this guarantee. Always keep your receipt,
without the receipt you can’t claim any form of warranty. Damage caused by not following the instruction manual,
will lead to a void of warranty, if this results in consequential damages then we will not be liable. Neither can we
hold responsible for material damage or personal injury caused by improper use if the instruction manual is not
properly executed. Damage to accessories does not mean free replacement of the whole appliance. In such case
please contact our service department. Broken glass or breakage of plastic parts is always subject to a charge.
Defects to consumables or parts subjected to wearing, as well as cleaning, maintenance or the replacement of
said parts are not covered by the warranty and are to be paid.

The crossed out wheelie bin symbol means that this product shall not be disposed of with normal

household waste. Electronic and Electrical Equipment not included in the selective sorting process are

potentially dangerous for the environment and human health due to the presence of hazardous
HE substances. Please dispose of responsibly at an approved waste or recycling facility.

Manufactured by: Emerio B.V.
Oudeweg 115, 2031 CC Haarlem, The Netherlands



Bedienungsanleitung — German

SICHERHEITSHINWEISE
Lesen Sie vor dem Gebrauch unbedingt die nachfolgenden Anleitungen, um Verletzungen oder Beschadigungen

zu vermeiden und das beste Ergebnis mit dem Gerat zu erzielen. Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung an

einem sicheren Ort auf. Wenn Sie dieses Gerat an eine andere Person weitergeben, stellen Sie sicher, dass Sie

auch diese Bedienungsanleitung aushandigen.

Im Falle von Beschadigungen, die durch die Missachtung der Anleitungen in dieser Bedienungsanleitung

verursacht wurden, wird die Garantie ungultig. Der Hersteller/Importeur haftet nicht fir Schaden, die durch

Missachtung der Bedienungsanleitung, fahrldssigen Gebrauch oder Benutzung, die nicht in Ubereinstimmung

mit den Anforderungen dieser Bedienungsanleitung erfolgt, verursacht wurden.

1.

10.
11.

12.
13.

14.

15.
16.

17.

18.

19.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit eingeschrankten physischen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder ohne Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn diese durch eine
fir Ihre Sicherheit zustdndige Person beaufsichtigt werden oder von lhr Anweisungen erhielten, wie das
Gerat sicher zu benutzen ist und Sie auf die Risiken aufmerksam gemacht wurden und die Risiken verstehen.
Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.

Reinigungs- und InstandhaltungsmalRnahmen sollten nicht von Kindern unter 8 Jahren und nicht ohne
Aufsicht durchgefihrt werden.

Bewahren Sie das Gerat und sein Netzkabel aulRerhalb des Zugriffs von Kindern unter 8 Jahren auf.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder durch
einen qualifizierten Techniker ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden.

Dieses Gerat ist fur die Verwendung im Haushalt oder fir dhnliche Anwendungen vorgesehen, wie: in
Personalkiichen von Geschéften, Bliros und anderen Arbeitsumgebungen; auf Bauernhofen; von Kunden in
Hotels, Motels und in anderen Unterkiinften; in Unterkliinften mit Halbpension.

Dieses Gerat ist nicht fir die Bedienung Uber einen externen Timer oder ein separates
Fernbedienungssystem bestimmt.

Beachten Sie die Anweisungen zur Reinigung von Oberflachen, die mit Lebensmittel in Kontakt kommen im
nachfolgenden Absatz ,REINIGUNG UND PFLEGE".

Bevor Sie den Stecker mit der Netzsteckdose verbinden, priifen Sie bitte, ob die Spannung und die Frequenz
mit den Angaben auf dem Typenschild Gbereinstimmen.

Schlieen Sie das Gerat nur an geerdete Steckdosen (Schukosteckdosen) an.

Falls ein Verlangerungskabel verwendet wird, muss es fiir den Stromverbrauch des Gerates geeignet sein,
sonst kann es zum Uberhitzen des Verlangerungskabels und/oder des Steckers kommen. Es besteht
Verletzungsgefahr durch Stolpern tGber das Verlangerungskabel. Lassen Sie Vorsicht walten, um gefahrliche
Situationen zu vermeiden.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, wenn das Gerét nicht benutzt und bevor es gereinigt wird.
Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht ber scharfe Kanten hidngt und halten Sie es von heiRen
Objekten und offenen Flammen fern.

Tauchen Sie das Gerat oder den Netzstecker nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten. Es besteht
Lebensgefahr aufgrund von Stromschlag!

Um den Stecker aus der Steckdose zu entfernen, ziehen Sie am Stecker. Ziehen Sie nicht am Kabel.
Beriihren Sie das Gerat nicht, wenn es ins Wasser gefallen ist. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und
schicken Sie es an einen autorisierten Kundendienst zwecks Reparatur.

Den Netzstecker des Gerates nicht mit einer nassen Hand aus der Steckdose ziehen oder mit der Steckdose
verbinden.

Versuchen Sie unter keinen Umstianden, das Gehduse des Gerates zu 6ffnen oder das Gerat selbst zu
reparieren. Dies kdnnte einen Stromschlag verursachen.

Lassen Sie das Gerat wahrend des Gebrauchs niemals unbeaufsichtigt.
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32.

Dieses Gerat ist nicht fiir den gewerblichen Gebrauch konzipiert. Nur flir den Hausgebrauch bestimmt. Nicht
im Freien verwenden.

Verwenden Sie das Gerat nur zu seinem bestimmungsgemaRen Zweck.

Stellen Sie das Gerat auf eine hitzebestandige, stabile und ebene Flache, von der es nicht herunterfallen
kann.

Vorsicht — heisse Oberflache
WARNUNG! Bitte beriihren Sie wahrend des Gebrauchs nicht die Oberflaiche. Die Temperatur der
zuganglichen Oberflachen kann sehr hoch sein, wenn das Gerat in Betrieb ist.
Achten Sie darauf, dass die Speisen auf dem Pizzastein das Heizelement nicht berihren.
Decken Sie die Liiftungsschlitze nicht ab und beriihren Sie nicht das Innere des Gerats, wahrend es in Betrieb
ist.
Verwenden Sie das Gerat nicht auf oder in der Nahe von Tischdecken, Vorhdangen oder anderen brennbaren
Materialien.
Stellen Sie das Gerat nicht neben Wande oder andere Gerate. Lassen Sie an den Seiten, hinten und oben
mindestens 10 cm Platz. Stellen Sie keine Gegenstdande auf das Gerét.
Wahrend des Betriebs tritt heille Luft aus dem Gerat aus. Halten Sie aus Sicherheitsgriinden Hande und
Gesicht vom Luftauslass fern. Achten Sie auch auf heiRen Dampf und heifl3e Luft, wenn Sie die Pizza aus dem
Gerat nehmen.
Wenn schwarzer Rauch austritt, ziehen Sie sofort den Stecker aus der Steckdose.
Wahrend des Gebrauchs ist es normal, dass aufgrund der Kondensation an der Glastiir eine kleine Menge
Wasser vom Gerat tropfen kann.
Trocknen Sie den Pizzastein vor jedem Gebrauch immer vollstandig ab. Andernfalls kommt es zu verstarkter
Kondenswasserbildung an der Glastlr und die Vorheizzeit verlangert sich.
Trocknen Sie keine pulverféormigen Lebensmittel. Entfernen Sie vor jedem Gebrauch samtliche Speisereste,
Mehl und andere Ablagerungen aus dem Inneren des Garraums, um Explosionen zu vermeiden.

BEZEICHNUNG DER EINZELTEILE

© Nk wWwN R

Turgriff
Sichtfenster

Tar

Bedienfeld \ 7
FiRe -
Garraum

Pizzaschieber

Pizzastein



Bedienfeld

O

THIN&
DIY FROZEN PANPIZZA  cpispy 698
a b c d 6

TAVERN
STEAK  NEWYORK  NEAPOLTAN  'ervip 999
e ¥ g h 7

Meniianzeige

1. Ein-/Aus-Taste a2 DIV

2. Temperatur-/Zeitwahl- und Vorheiztaste b. Gefroren

3. Taste zum Erhohen der Temperatur/Zeit c. Pfannenpizza

4. Taste zum Verringern der Temperatur/Zeit d. Dinn & knusprig

5. Digitales Display e. Steak

6. Taste flr Oberhitze f.  New York

7. Taste flr Unterhitze g. Neapolitanisch

8. Meni-/Reset-Taste h. Tavernenstil

VOR DEM GEBRAUCH

1. Lesen Sie vor der Verwendung zunachst alle Anweisungen durch und bewahren Sie die Anleitung zum
spateren Nachschlagen auf. SchlieBen Sie dieses Gerat nur an eine geerdete Steckdose an. Entfernen Sie vor
dem ersten Gebrauch das Verpackungsmaterial. Reinigen Sie das Gerat wie unter ,Reinigung und
Pflege” beschrieben. Wischen Sie das Gerat innen und aufen mit einem weichen Tuch ab. Achten Sie darauf,
dass die elektrischen Teile trocken bleiben.

2. Betreiben Sie das Gerat vor dem ersten Gebrauch ca. 10 Minuten auf hochster Temperatur, um
Produktionsriickstande auszubrennen. Stellen Sie sicher, dass eine gute Beliliftung gewahrleistet ist. Wenn
Sie das Gerat zum ersten Mal einschalten, breitet sich vom Gerat etwas Rauch und ein typischer Geruch aus.
Dies ist normal und wird bald aufhéren.

3. Bauen Sie den Pizzaschieber vor dem Gebrauch zusammen. Befestigen Sie den Holzgriff am Korper des
Pizzaschiebers und befestigen Sie ihn mit den mitgelieferten Schrauben und Muttern.

BENUTZUNG

1. Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, stabile, hitzebestandige und spritzwassergeschiitzte Flache, wo es nicht
herunterfallen kann. Da das Gerat bei Gebrauch heil’ wird, achten Sie darauf, dass es nicht zu nahe an
anderen Gegenstanden steht.

2. Offnen Sie den Garraum liber den Tiirgriff. Schieben Sie den Pizzastein mit Hilfe der Rollen links und rechts
im Garraum ein (siehe unten). Legen Sie zunadchst den Pizzastein auf die Rollen, dann kann er leicht in den
Garraum geschoben werden.

3. SchlielRen Sie die Tiir und schlieRen Sie das Gerat an. Der Buzzer erzeugt einen Piepton. Alle Anzeigen auf

dem Bedienfeld leuchten auf. Nach einigen Sekunden wechselt das Gerat in den Standby-Modus und
,,(')” blinkt und die anderen Anzeigen sind aus.
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Driicken Sie die Taste ,,(D”, der Summer gibt einen Piepton aus und das Bedienfeld leuchtet wieder. Driicken

L e .. . . . o
Sie die Taste ,,! " um das gewlinschte Menliprogramm auszuwahlen. Die Gartemperatur und -zeit sind

voreingestellt. Sie konnen die Zeit/Temperatur auch durch Driicken der Taste

—~
p—

T/C_» ynd dann LN/

/7 PREHEAT

» M “einstellen. Zum schnellen Einstellen die Taste ldnger gedriickt halten.

Standard- | Einstellbarer .| Einstellbarer
. Standardzeit ] . . .
Menii tempera- | Temperatur- (Minuten) Zeitbereich Hinweis
inuten
tur (°C) bereich (C) (Minuten)
Zum freien Zubereiten aller Arten
DIy 430 80-430 2 1-60 .
von Speisen.
Zum Backen von direkt aus dem
FROZEN | 245 80-430 9 1-20 Kihlschrank genommener
Tiefkiihlpizza.
PAN Zum Backen von Pizza mit
340 80-430 3 1-30 knusprigem und bissfestem
PIZZA
Boden.
THIN & Zum Backen von Pizza mit
330 80-430 2 1-10 . )
CRISPY diinnem und knusprigem Boden.
Zum Grillen von Steaks
STEAK 430 80-430 3 1-60 (zuséatzliche Backofenformen
erforderlich).
Zum Backen von Pizza im New
York-Style, was einen
NEW .
YORK 270 80-430 5 1-20 langsameren Backvorgang bei
niedrigerer Temperatur
ermoglicht.
Zum Backen neapolitanischer
NEAPO- . L .
LITAN 430 200-430 2 1-10 Pizza, ermdglicht heilleres und
schnelleres Backen.
Zum Backen von Pizza im
TAVERN Tavernenstil, die einfach mit
430 80-430 2 1-60 . .
STYLE TomatensoRe und Kase serviert
wird.

Driicken Sie nach dem Einstellen die Taste ,()“ um das Gerat zu starten. Das Gerit beginnt mit dem
Vorheizen und die Lampe im Garraum leuchtet. Sobald das Vorheizen abgeschlossen ist, gibt das Gerat 5

Pieptdne aus und die eingestellte Garzeit auf der Digitalanzeige beginnt zu blinken. Offnen Sie den Garraum

und geben Sie lhr Essen hinein.

Damit der Pizzateig nicht kleben bleibt, bemehlen Sie die Riickseite mit etwas Mehl und legen Sie ihn auf

den Pizzaschieber. Spriihen Sie kein zuséatzliches Olivendl auf Ihre Pizza. Schieben Sie die Pizza mit Hilfe des

Pizzaschiebers in den Garraum und backen Sie die Pizza direkt auf dem Pizzastein.

SchlieBen Sie die Tur und driicken Sie die Taste ,,(D" erneut. Das Gerat beginnt mit dem Backen. Die
Digitalanzeige zeigt die eingestellte Gartemperatur und den Countdown der Garzeit.

Sobald der Garvorgang beendet ist, gibt der Summer die ersten 5 Pieptdne aus.

- Wenn innerhalb von zwei Minuten keine weitere Bedienung erfolgt, wechselt das Gerdt in den

Abschaltmodus, der Summer gibt weitere 5 Pieptdne aus und die Digitalanzeige zeigt etwa 30 Sekunden

lang ,,End“ an. Danach wechselt das Gerat in den Standby-Modus. Das Geblase lauft noch ca. 10

Minuten weiter und stoppt dann vollstandig.
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10.

- Wenn Sie eine zweite Pizza backen mochten, 6ffnen Sie den Garraum und entnehmen Sie die fertige
Pizza mithilfe des Pizzaschiebers , wenn die ersten 5 Pieptdne zu horen sind.
1) Um die zweite Pizza bei gleicher Temperatur zu backen, geben Sie den neuen Pizzateig in das Gerit,
schlieRen Sie die Tur und driicken Sie anschlieBend die Taste ,,(D”. Das Gerat beginnt sofort mit dem
Backen, ein Vorheizen ist nicht erforderlich.
2) Um die zweite Pizza bei einer anderen Temperatur zu backen:
a. Wenn die Temperatur von niedrig auf hoch geandert wird, wird das Gerat erneut vorheizen.
Zum Beispiel:
» Menuprogramm ,New York, 270 ‘C, 5 Minuten” auf ,New York, 320 ‘C, 5
Minuten” andern
» Menuprogramm ,New York, 270 °‘C, 5 Minuten” auf ,NEAPOLITANISCH, 430 C, 2
Minuten” andern
b. Wenn die Temperatur von hoch auf niedrig gedndert wird, blinkt auf der Digitalanzeige
,COOL” und der Summer gibt alle 30 Sekunden 5 Pieptone aus, um den Benutzer an die hohere
Temperatur im Garraum zu erinnern. Offnen Sie den Garraum, um das Gerat abzukiihlen. Wenn
die Temperatur fiir die von lhnen gewahlte Einstellung geeignet ist, der oben erwahnte
Erinnerungssummer verstummt und das Gerat beginnt automatisch mit dem Vorheizen. Auf
der Digitalanzeige hort ,,COOL” auf zu blinken und zeigt wieder die eingestellte Gartemperatur
und -zeit an. Sobald das Vorheizen abgeschlossen ist, gibt das Gerat 5 Pieptone aus und die
eingestellte Garzeit auf der Digitalanzeige beginnt zu blinken.
Hinweis: Es kann langer dauern, bis der Ofen das Vorheizen beendet, wenn die eingestellte
Temperatur zu niedrig ist. Warten Sie geduldig, bis das Vorheizen abgeschlossen ist, und geben
Sie dann lhr Essen hinein, um mit dem Garen zu beginnen.
Wiéahrend des Backens konnen Sie auch die Taste ,, O « gedrickt halten, um das Gerdat manuell
herunterzufahren. Das Gerat wechselt direkt in den Standby-Modus. Das Geblase lduft noch ca. 10 Minuten
und stoppt dann vollstandig.
Ziehen Sie nach dem Gebrauch den Netzstecker aus der Wandsteckdose. Lassen Sie das Gerdt mindestens
30 Minuten abkihlen, bevor Sie es reinigen und verstauen.

Wichtig!

1.

Wenn Sie ein zusatzliches Backblech, eine Backofenform usw. verwenden mochten, das nicht im
Lieferumfang dieses Gerats enthalten ist, legen Sie diese bitte auf den Pizzastein und heizen Sie sie vorher
gemeinsam vor. Stellen Sie sicher, dass das Backblech kleiner als 32 x 32 cm ist und hohen Temperaturen von
mindestens 430 °C standhalt.

TIC »
77 PREHEAT

Nur im Menlprogramm ,,DIY“ kdnnen Benutzer die Vorheizfunktion durch langes Driicken der Taste
bis ein Piepton ertént abbrechen und durch Driicken der Taste ,,(D” das Gerat starten. Die Digitalanzeige
zeigt sofort den Countdown der Garzeit an. Hierzu geben Sie bitte die Speisen vorher samt Pizzastein in den

Garraum. Bei anderen Menilprogrammen kann die Vorheizfunktion nicht abgebrochen werden.
Nur im Menlprogramm ,,DIY“ kénnen Benutzer entweder das obere oder das untere Heizelement durch
Druicken der Taste ,,W" oder ,,ﬁ” abschalten. Bei anderen Menliprogrammen arbeiten die oberen und

unteren Heizelemente standardmaRig gleichzeitig und kdnnen nicht geandert werden.

Dieses Gerat ist mit einer Speicherfunktion ausgestattet. Die eingestellte Temperatur und Zeit werden vor
dem Ausschalten des Geradts gespeichert und das Gerat kann nach dem erneuten Einschalten mit den
gleichen Einstellungen betrieben werden.
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5. Dieses Gerat istauBerdem mit einer Reset-Funktion ausgestattet, um die Standardtemperatur und -zeit fiir
jedes Meniliprogramm wiederherzustellen. Driicken Sie lange auf die Stelle, an der sich die Taste ,™Z= ” im
Standby-Modus befindet (,,(D" blinkt und andere Anzeigen sind aus). Der Summer gibt 3 Piepténe ab, um

anzuzeigen, dass das Gerat jetzt zurlickgesetzt ist.

O

REINIGUNG UND PFLEGE

1. Ziehen Sie immer den Stecker aus der Steckdose und stellen Sie sicher, dass der Ofen von der Stromquelle
getrennt ist, bevor Sie Reinigungs- oder Wartungsarbeiten durchfiihren.
Lassen Sie das heiRe Gerat mindestens 30 Minuten abkihlen, bevor Sie es reinigen und verstauen.
Wischen Sie das AuRere des Gerits nur mit einem feuchten Tuch oder einem nicht scheuernden Schwamm
ab.

4. Den Pizzastein mit klarem Wasser abspiilen, eventuelle Riickstdande abkratzen und an der Luft griindlich
trocknen lassen.

5. Spilen Sie den Pizzaschieber mit klarem Wasser ab. Der Kérper des Pizzaschiebers lasst sich abnehmen und
in der Spllmaschine reinigen. Alle anderen Teile dirfen nicht in die Spilmaschine gegeben werden.

6. Reinigen Sie die Riickstdnde auf den oberen und unteren Heizelementen mit einer Birste.

FEHLERCODES
Bitte kontaktieren Sie unsere Serviceabteilung, wenn die folgenden Fehlercodes auftreten.
E1l Thermoelement-Ubertemperatur, NTC-Fehlerschutz
E2 Thermoelement-Schaltkreis-Fehlerschutz
E3 Thermoelement nicht kalibriert oder Kalibrierungsfehler
E5 Kommunikationsfehler zwischen Display-PCB und Strom-PCB

TECHNISCHE DATEN
Betriebsspannung: 220-240V ~ 50-60Hz
Leistungsaufnahme: 2200W

GEWAHRLEISTUNG UND KUNDENSERVICE

Vor der Lieferung werden unsere Gerate einer strengen Qualitatskontrolle unterzogen. Wenn, trotz aller Sorgfalt,

wahrend der Produktion oder dem Transport Beschadigungen aufgetreten sind, senden Sie das Gerat zuriick an

den Handler.

Wir bieten eine 2-Jahres-Gewahrleistung fur das erworbene Gerat, beginnend am Tag des Verkaufs. Wenn Sie

ein defektes Produkt haben, nehmen Sie bitte direkt Kontakt mit dem Verkaufer auf.

Defekte, die aufgrund von unangemessenem Umgang mit dem Gerat entstehen und Stérungen aufgrund von

Eingriffen und Reparaturen Dritter oder das Montieren von nicht-Originalteilen werden nicht von dieser

Gewdbhrleistung abgedeckt. Die Quittung immer aufbewahren, ohne Quittung wird jegliche Gewahrleistung

ausgeschlossen. Bei Schaden durch Nichteinhalten der Bedienungsanleitung erlischt die Gewahrleistung, Wir

sind fur daraus resultierende Folgeschaden nicht haftbar. Fir Materialschdden oder Verletzungen aufgrund

falscher Anwendung oder Nichtbefolgen der Sicherheitshinweise sind wir nicht haftbar. Schaden an den
-13 -



Zubehorteilen bedeutet nicht, dass das gesamte Gerat kostenlos ausgetauscht wird. In diesem Fall kontaktieren
Sie unseren Kundendienst. Zerbrochenes Glas oder Kunststoffteile sind immer kostenpflichtig. Schaden an
Verbrauchsmaterialien oder VerschleilSteilen, sowie Reinigung, Wartung oder Austausch der besagten Teile
werden durch die Gewahrleistung nicht abgedeckt und sind deshalb kostenpflichtig.

Das nebenstehende Symbol einer durchgestrichenen Miilltonne auf Radern zeigt an, dass dieses Gerat
der Richtlinie 2012/19/EU unterliegt. Diese Richtlinie besagt, dass Sie dieses Geradt am Ende seiner
Nutzungszeit nicht mit dem normalen Haushaltsmill entsorgen diirfen, sondern in speziell
eingerichteten Sammelstellen, Wertstoffhofen oder Entsorgungsbetrieben abgeben miissen. Diese
— Entsorgung ist flr Sie kostenfrei. Schonen Sie die Umwelt und entsorgen Sie fachgerecht.
Beim Kauf eines Neugerates haben Sie das Recht, das entsprechende Altgerat an Ilhren Handler zurlickzugeben.
Handler von Elektro- und Elektronikgeraten mit einer Verkaufsfliche von mindestens 400 gm sowie
Lebensmittelhdandler mit einer Verkaufsfliche von mindestens 800 gm, die regelmaRig Elektro- und
Elektronikgerate verkaufen, sind auSerdem verpflichtet, Altgerate unentgeltlich zuriickzunehmen, auch ohne
dass ein Neugerat gekauft wird, wenn die Altgerate in keiner Abmessung grofRer sind als 25 cm. Der Handler
bietet Ihnen Riicknahmemaglichkeiten direkt in den Filialen und Markten an. Informieren Sie sich auch bei lhrem
Handler Uber die Riicknahmemdoglichkeiten vor Ort.

Sofern lhr Altgerat personenbezogene Daten enthalt, sind Sie selbst fiir deren Loschung verantwortlich, bevor
Sie es zuriickgeben. Sofern dies ohne Zerstérung des Altgerates moglich ist, entnehmen Sie die alten Batterien
oder Akkus sowie Lampen bevor Sie das Altgerat zur Entsorgung zuriickgeben und fiihren Sie sie einer separaten
Sammlung zu. Bei fest eingebauten Akkus ist bei der Entsorgung darauf hinzuweisen, dass das Gerat einen Akku
enthalt. Weitere Moglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie bei lhrer Gemeinde- oder
Stadtverwaltung.

Hersteller: Emerio B.V.
Oudeweg 115, 2031 CC Haarlem, The Netherlands
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Mode d’emploi — French

CONSIGNES DE SECURITE
Avant d’utiliser 'appareil, lisez toutes les consignes suivantes pour éviter des blessures et des dommages, et pour

optimiser les performances de votre appareil. Conservez cette notice d’utilisation dans un endroit sdr. Si vous

donnez ou transférez cet appareil a un tiers, veillez a lui remettre également cette notice d’utilisation.

En cas de détérioration due au non-respect par l'utilisateur des instructions de cette notice d’utilisation, la

garantie est annulée. Le fabricant/importateur rejette toute responsabilité en cas de dommages dus au non-

respect des instructions de la notice d’utilisation, a un usage négligent ou a I'usage non conforme aux exigences

de cette notice d’utilisation.

1.

10.
11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.
18.

19.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants a partir de 8 ans et plus et par des personnes ayant des
capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou un manque d’expérience et de connaissances a
condition qu’elles aient recu une supervision ou des instructions concernant I'utilisation de I'appareil en
toute sécurité et qu’elles comprennent les dangers encourus.

Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.

Le nettoyage et la maintenance ne doivent pas étre réalisés par les enfants sauf s’ils sont agés de 8 ans et
plus et s’ils sont supervisés.

Gardez I'appareil et son cable hors de la portée des enfants de moins de 8 ans.

Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant, son service aprés vente ou
des personnes de qualification similaire afin d'éviter un danger.

Cet appareil est destiné a étre utilisé dans des applications domestiques et analogues telles que: des coins
cuisines réservés au personnel dans des magasins, bureaux et autres environnements professionnels; des
fermes; 'utilisation par les clients des hotels, motels et autres environnements a caractere résidentiel; des
environnements du type chambres d’hotes.

L'appareil n’est pas destiné a étre mis en fonctionnement au moyen d'une minuterie extérieure ou par un
systeme de commande a distance séparé.

Pour obtenir des instructions sur comment nettoyer les surfaces qui sont en contact avec des aliments,
reportez-vous au paragraphe « nettoyage et entretien » du mode d’emploi.

Avant d’insérer la fiche de I'appareil dans une prise secteur, vérifiez que la tension et la fréquence du secteur
correspondent aux spécifications indiquées sur la plaque signalétique.

Branchez I'appareil sur une prise raccordée a la terre.

Si vous utilisez une rallonge électrique, elle doit étre appropriée a la puissance consommée par l'appareil,
sinon la rallonge et/ou la fiche risquent de chauffer excessivement. Il existe un risque potentiel de blessures
par trébuchement sur le cordon électrique. Prenez vos précautions pour éviter toute situation dangereuse.
Débranchez la fiche électrique de la prise électrique quand I'appareil n’est pas utilisé et avant de le nettoyer.
Veillez a ce que le cordon d’alimentation ne pende pas sur des arétes coupantes et maintenez-le éloigné des
objets chauds et des flammes nues.

N'immergez jamais I'appareil ou sa fiche dans de I'eau ni dans aucun autre liquide. Cela peut provoquer un
choc électrique !

Pour débrancher la fiche de la prise, saisissez la fiche et tirez-la hors de la prise. Ne tirez pas sur le cordon
d’alimentation.

Ne touchez pas l'appareil s’il tombe dans de I'eau. Débranchez la fiche de la prise électrique et rapportez-le
au centre de réparation agréé pour le faire réparer.

Ne branchez pas et ne débranchez pas l'appareil de la prise électrique avec les mains mouillées.

N’essayez pas d’ouvrir le boitier de I'appareil ni de réparer I'appareil vous-méme. Cela peut provoquer un
choc électrique.

Ne laissez jamais |'appareil sans surveillance quand il est en fonctionnement.

-15-



20.

21.

22.

23.

24,
25.

26.

27.

28.

29.

30.

31.

32.

Cet appareil n’est pas congu pour un usage commercial. Il est destiné a un usage domestique uniquement ;
ne l'utilisez pas a I'extérieur.

N’utilisez pas cet appareil a un usage autre que celui pour lequel il a été congu.

Placez I'appareil sur une surface stable et plane qui résiste a la chaleur, d'ou il ne peut pas tomber.

Attention, surface chaude
AVERTISSEMENT !! Ne touchez pas les surfaces de l'appareil pendant l'utilisation. La température des
surfaces accessibles peut étre élevée quand l'appareil est en fonctionnement.
Assurez-vous que les aliments sur la pierre a pizza ne touchent pas I'élément chauffant.
Ne couvrez pas les orifices d’aération et ne touchez pas l'intérieur de I'appareil lorsqu’il est en
fonctionnement.
N'utilisez pas I'appareil sur une nappe ou a proximité d’une nappe, de rideaux ou de tout autre matériau
inflammable.
Ne placez pas I'appareil a c6té de murs ou d'autres appareils. Laissez un espace d’au moins 10 cm sur les
cOtés, a I'arriére et au-dessus de I'appareil. Ne placez aucun objet sur I'appareil.
Pendant le fonctionnement, de I'air chaud sort de I'appareil. Pour des raisons de sécurité, gardez vos mains
et votre visage a distance de la sortie d'air. Faites également attention a la vapeur chaude et a I'air chaud
lorsque vous retirez la pizza de l'appareil.
Débranchez immédiatement I'appareil si de la fumée noire s’en échappe.
Pendant l'utilisation, il est normal qu'une petite quantité d'eau s'écoule de I'appareil ; cela est da a la
condensation sur la porte vitrée.
Séchez toujours complétement la pierre a pizza avant chaque utilisation. Sinon, davantage de condensation
s'accumulera sur la porte vitrée et le temps de préchauffage sera alors plus long.
Ne séchez pas les aliments en poudre. Avant chaque utilisation, nettoyez tous les résidus alimentaires, la
farine et les autres débris de I'intérieur de la chambre de cuisson pour éviter les explosions.

DESCRIPTION DES PIECES

© Nk wWwN R

Poignée de porte

Fenétre de visualisation

Porte

Panneau de commande s 7 8
Pieds D
Chambre de cuisson

Pelle a pizza

Pierre a pizza
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Panneau de commande

O

THIN&
DIY FROZEN PANPIZZA  cpispy 698
a b c d 6

TAVERN
STEAK  NEWYORK  NEAPOLTAN  'ervip 999
e ¥ g h 7

1. Touche Marche / Arrét Indicateurs de menu
2. Touche de préchauffage et de sélection a. DIY (Personnalisé)
de la température/du temps b. Frozer\ (Surg‘elée‘) N
3. Touche d'augmentation de la température/du temps ¢ Pa‘n plzza.(Plzza.a pate epa|s§e)
o i d. Thin & crispy (Fine et croustillante)

4, T’ouche de diminution de la température/du temps e Steak

5. Ecran numérique £ New York

6. Touche de chauffage par le haut g. Neapolitan (Napolitaine)

7. Touche de chauffage par le bas h. Tavern style (Style taverne)

8. Touche Menu/Réinitialisation

AVANT L'UTILISATION

1. Lisez d’abord toutes les instructions avant I'utilisation et conservez ce mode d’emploi pour le consulter
ultérieurement. Branchez cet appareil sur une prise mise a la terre uniquement. Avant la premiére utilisation,
retirez les matériaux d'emballage. Nettoyez I'appareil selon la section « Nettoyage et entretien ». Essuyez
I'intérieur et I'extérieur de I'appareil avec un chiffon doux. Assurez-vous que les composants électriques
restent secs.

2. Avant la premiere utilisation, faites fonctionner I'appareil pendant environ 10 minutes a la température la
plus élevée afin de brller les résidus de fabrication. Veillez a ce qu’il y ait une bonne ventilation. L'appareil
peut émettre un peu de fumée et une odeur caractéristique quand vous l'allumez pour la premiére fois.
C’est un phénomeéne normal qui disparait rapidement.

3. Assemblez la pelle a pizza avant I'utilisation. Installez le manche en bois sur le plateau de la pelle a pizza et
fixez-le avec les vis et écrous fournis.

UTILISATION

1. Placez I'appareil sur une surface plane et stable qui résiste a la chaleur et aux éclaboussures, d’ou il ne peut
pas tomber. Etant donné que I'appareil devient chaud lors de Iutilisation, assurez-vous qu’il nest pas situé
trop prés des autres objets.

2. Ouvrez la chambre de cuisson en tirant la poignée de la porte. Insérez la pierre a pizza a I'aide des rouleaux

situés sur les cOtés gauche et droit de la chambre de cuisson (voir ci-dessous). Placez d'abord la pierre a
pizza sur les rouleaux ; vous pourrez ensuite facilement la pousser dans la chambre de cuisson.

Rouleau
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Fermez la porte et branchez I'appareil. Un bip retentit. Tous les indicateurs du panneau de commande

s'allument. Aprés quelques secondes, I'appareil passe en mode veille, avec « O » qui clignote a I'écran et
les autres indicateurs qui sont éteints.

Appuyez sur la touche « O ».un bip retentit et le panneau de commande s'allume a nouveau. Appuyez sur
la touche « ==~ » pour choisir le programme de menu souhaité. La température et le temps de cuisson
sont réglés par défaut. Vous pouvez également régler le temps/la température en appuyant d’abord sur la

T/C , .
touche « FrerEaT », puis sur « A\ »/« M ». Appuyez longuement pour un réglage rapide.

; Temps Plage de
Température | Plage de
) 3 par temps
Menu par défaut température i , Remarque
. i . défaut réglable
(°C) réglable ('C) . i
(minutes) | (minutes)
Pour cuisiner a votre guise
DIY 430 80-430 2 1-60 L
toutes sortes d’aliments.
Pour cuire des pizzas surgelées
FROZEN 245 80-430 9 1-20 . . )
a peine sorties du congélateur.
Pour cuire des pizzas avec une
PAN PIZZA 340 80-430 3 1-30 base croustillante et
moelleuse.
THIN & Pour cuire des pizzas avec une
330 80-430 2 1-10 i .
CRISPY base fine et croustillante.
Pour griller des steaks
STEAK 430 80-430 3 1-60 (nécessite des plats de cuisson
supplémentaires).
Pour cuire des pizzas de style
new-yorkais, avec une cuisson
NEW YORK 270 80-430 5 1-20 . i
plus lente a température plus
basse.
Pour cuire des pizzas
NEAPOLITAN | 430 200-430 2 1-10 napolitaines, avec une cuisson
plus chaude et plus rapide.
Pour cuire des pizzas de style
TAVERN taverne, qui sont simplement
430 80-430 2 1-60 .
STYLE servies avec de la sauce
tomate et du fromage.

Une fois les réglages terminés, appuyez sur la touche « (") » pour démarrer I'appareil. L'appareil commence

a préchauffer et la lampe a l'intérieur de la chambre de cuisson s’allume. Une fois le préchauffage terminé,

I'appareil émet 5 bips et le temps de cuisson réglé se met a clignoter sur I'écran numérique. Ouvrez la

chambre de cuisson et mettez-y vos aliments.

Mettez un peu de farine sur la pate sous la pizza pour éviter qu'elle ne colle et placez la pizza sur la pelle a

pizza. Ne pulvérisez pas d'huile d'olive supplémentaire sur votre pizza. Insérez la pizza dans la chambre de

cuisson a l'aide de la pelle a pizza et faites cuire la pizza directement sur la pierre a pizza.

Fermez la porte et appuyez a nouveau sur la touche « O . L'appareil démarre la cuisson. L'écran

numérique indique la température de cuisson réglée et le compte a rebours du temps de cuisson.

Une fois la cuisson terminée, 'appareil émet 5 bips.

- Si vous n’effectuez aucune autre opération dans les deux minutes qui suivent, I'appareil entrera en
mode d'arrét et émettra 5 autres bips, et I'écran numérique affichera « End » (Fin) pendant environ
30 secondes. Apres cela, I'appareil passera en mode veille. Le ventilateur continuera a fonctionner
pendant environ 10 minutes avant de s’arréter completement.
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10.

- Sivous souhaitez cuire une deuxiéme pizza, ouvrez la chambre de cuisson et sortez la pizza préte a I'aide
de la pelle a pizza lorsque les 5 premiers bips retentissent.

1) Pour cuire la deuxiéme pizza a la méme température, insérez la nouvelle pate a pizza dans I'appareil,
fermez la porte, puis appuyez sur la touche « O . L'appareil commencera la cuisson
immeédiatement, sans qu’un préchauffage ne soit nécessaire.

2) Pour cuire la deuxiéme pizza a une température différente :

a. Si vous passez d'une température basse a une température élevée, I'appareil se remettra a
préchauffer.
Par exemple :
» Passer du programme de menu « New York, 270 °C, 5 minutes » au programme « New York,
320 °C, 5 minutes »
» Passer du programme de menu « New York, 270 ‘C, 5 minutes » au programme
« NEAPOLITAN, 430 ‘C, 2 minutes »
b. Lorsque vous passez d’'une température élevée a une température plus basse, I'écran
numérique affichera le message « COOL » qui clignotera et 5 bips retentiront toutes les
30 secondes pour vous rappeler que la température est plus élevée a l'intérieur de la chambre
de cuisson. Ouvrez la chambre de cuisson pour refroidir I'appareil. Lorsque la température est
adaptée au nouveau réglage, les mémes bips de rappel s’arrétent, I'appareil commence
automatiquement a préchauffer, « COOL » cesse de clignoter a I'écran et I'écran affiche a
nouveau la température et le temps de cuisson réglés. Une fois le préchauffage terminé,
|'appareil émet 5 bips et le temps de cuisson réglé se met a clignoter sur I'écran numérique.
Attention : Le préchauffage du four peut prendre plus de temps si le réglage de température a été
changé contre un réglage plus bas. Soyez patient et attendez la fin du préchauffage avant de mettre
vos aliments dans le four pour commencer la cuisson.
Pendant la cuisson, vous pouvez également appuyer longuement sur la touche « (U2 pour arréter I'appareil
manuellement. L'appareil entrera directement en mode veille. Le ventilateur continuera a fonctionner
pendant environ 10 minutes avant de s’arréter completement.
Aprés l'utilisation, débranchez la fiche secteur de la prise murale. Laissez I'appareil refroidir pendant au
moins 30 minutes avant de le nettoyer et de le ranger.

Important !

1.

Si vous souhaitez utiliser des plaques de cuisson, plats pour four, etc. non fournis avec cet appareil en plus,
veuillez les placer sur la pierre a pizza et les préchauffer au préalable. Assurez-vous que la plaque de cuisson
mesure moins de 32 cm x 32 cm et peut résister a des températures élevées d'au moins 430 C.

Dans le programme de menu « DIY » uniquement, les utilisateurs peuvent annuler la fonction de
. TIC . ' , . . .
préchauffage en appuyant longuement sur la touche « grgEar » jusqu'a ce qu'un bip retentisse, puis en
0) . . Ss - ) . -

appuyant sur la touche « » pour démarrer |'appareil. L'écran numérique affichera immédiatement le
compte a rebours du temps de cuisson. Pour cela, veuillez au préalable mettre les aliments avec la pierre a
pizza dans la chambre de cuisson. La fonction de préchauffage ne peut pas étre annulée dans les autres
programmes de menu.

Dans le programme de menu « DIY » uniquement, les utilisateurs peuvent annuler I'activation de I'élément
chauffant du haut ou du bas en appuyant sur la touche « $%% » ou « 559 ». Pour les autres programmes de
menu, les éléments chauffants du haut et du bas fonctionnent simultanément par défaut, ce qui ne peut pas
étre modifié.

Cet appareil est équipé d'une fonction de mémorisation. La température et le temps de cuisson réglés seront

enregistrés avant que l'appareil ne soit éteint et celui-ci pourra fonctionner avec les mémes réglages a sa
remise en marche.
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5. Cet appareil est également équipé d'une fonction de réinitialisation permettant de restaurer la température
et le temps de cuisson par défaut pour chaque programme de menu. Appuyez longuement a I'endroit ol se

=1 . . .. P
trouve la touche « % » en mode veille (lorsque « (O clignote et que les autres indicateurs sont éteints).

3 bips retentiront pour indiquer que l'appareil est maintenant réinitialisé.

O

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

1. Débranchez toujours l'appareil et assurez-vous que le four est débranché de la prise de courant avant toute
opération de nettoyage ou d’entretien.

2. Llaissez I'appareil chaud refroidir au moins 30 minutes avant de le nettoyer et de le ranger.

3. Essuyez le boitier de I'appareil uniquement avec un chiffon humide ou une éponge non abrasive.

4. Rincez la pierre a pizza a l'eau claire, en grattant tous les résidus, et laissez-la sécher complétement a I'air
libre.

5. Rincez la pelle a pizza a I'eau claire. La plague de la pelle a pizza peut étre détachée et nettoyée au lave-
vaisselle. Ne passez aucune autre piece au lave-vaisselle.

6. Utilisez une brosse pour nettoyer les résidus sur les éléments chauffants du haut et du bas.

CODES D’ERREUR
Veuillez contacter notre service apres-vente lorsque les codes d'erreur suivants s'affichent :

El Surchauffe du thermocouple, protection contre les défaillance de NTC
E2 Protection contre les défaillances de circuit ouvert du thermocouple
E3 Absence d’étalonnage ou échec de I'étalonnage du thermocouple

- Echec de communication entre le circuit imprimé de I'écran et le circuit imprimé

d'alimentation

DONNEES TECHNIQUES
Tension d’'opération: 220-240V ~ 50-60Hz
Consommation énergétique: 2200W

GARANTIE ET SERVICE APRES-VENTE

Nos appareils sont soumis a un contrdle de qualité strict avant d’étre livrés. Si lI'appareil a toutefois été
endommagé lors de la production ou du transport en dépit des soins que nous lui donnons, retournez I'appareil
au vendeur.

Nous offrons une garantie de 2 ans pour l'appareil acheté a partir de la date de vente. En cas de produit
défectueux, vous pouvez retourner directement au point de vente.

Les défauts dus a une utilisation non conforme de l'appareil et les dommages dus a une intervention ou
réparation faite par une tierce personne ou dus a l'installation de pieces qui ne sont pas d’origine ne sont pas
couverts par cette garantie. Conservez toujours votre regu, car sans celui-ci vous ne pourrez réclamer aucune
sorte de garantie. Les dommages causés par le non respect des instructions de ce manuel rendront la garantie
caduque, Nous décline toute responsabilité en cas de dommages indirects. Nous décline toute responsabilité en
cas de dégats matériels ou de dommages corporels causés par une utilisation inappropriée ou si les instructions
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de sécurité n‘ont pas été convenablement observées. Si les accessoires sont endommagés, cela ne signifie pas
que toute la machine sera remplacée gratuitement. Dans de tels cas, veuillez contacter notre assistance. Des
pieces brisées en verre ou en plastique sont toujours sujettes a des frais. Les défauts des consommables ou des
pieces susceptibles de s’user, ainsi que le nettoyage, I'entretien ou la réparation desdites piéces ne sont pas
couverts par la garantie et doivent donc étre payés.

Le symbole de la poubelle barrée signifie que ce produit ne peut pas étre éliminé avec les déchets
ménagers usuels. Les équipements électroniques et électriques non compris dans le processus de tri
sélectif sont potentiellement dangereux pour I'environnement et la santé humaine en raison de la
présence de substances dangereuses. Veuillez les éliminer de maniére responsable dans des centres

approuvés de traitement ou recyclage des déchets.

Fabriqué par: Emerio B.V.
Oudeweg 115, 2031 CC Haarlem, The Netherlands
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Gebruiksaanwijzing — Dutch

VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN
Voor gebruik dient u alle onderstaande instructies te lezen om letsel en schade te voorkomen en om de beste

resultaten met het apparaat te bereiken. Bewaar deze handleiding op een veilige plek. Mocht u dit apparaat aan

iemand anders overhandigen, dient u ook de gebruiksaanwijzing te overhandigen.

In geval van schade die wordt veroorzaakt doordat de gebruiker de instructies in deze gebruiksaanwijzing niet in

acht heeft genomen, komt de garantie te vervallen. De fabrikant/importeur is niet aansprakelijk voor schade die

wordt veroorzaakt door het niet in acht nemen van de gebruiksaanwijzing, door nalatig gebruik of gebruik dat

niet in overeenstemming is met de bepalingen van deze gebruiksaanwijzing.

1.

10.
11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.
18.

19.
20.

Dit toestel mag gebruikt worden door kinderen vanaf de leeftijd van 8 jaar en door personen met
verminderde fysieke, zintuiglijke of mentale capaciteiten of met gebrek aan ervaring of kennis, indien zij
onder het toezicht staan of gebruiksinstructies voor het veilig gebruik van dit toestel gekregen hebben en
de mogelijke gevaren begrijpen.

Kinderen mogen niet met dit toestel spelen.

Reiniging en onderhoud mogen niet door kinderen worden uitgevoerd, tenzij ze minstens 8 jaar oud zijn en
onder toezicht staan.

Houd het apparaat en snoer buiten bereik van kinderen jonger dan 8 jaar.

Gebruik het apparaat niet als het snoer beschadigd is. Laat een beschadigd snoer vervangen door een
gekwalificeerd servicecentrum.

Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk - en vergelijkbaar gebruik zoals: personeelskeuken in winkels,
kantoren en anderen werkomgevingen; boerderijen; door hotel - motelgasten en andere residentiéle
omgevingen; bed and breakfast soortgelijke omgevingen.

Dit apparaat is niet bestemd voor gebruik door middel van een externe timer of een afzonderlijk op afstand
bestuurd systeem.

Lees a.u.b. de paragraaf “Reiniging en onderhoud” in de handleiding voor instructies m.b.t. de reiniging van
oppervlaktes die in contact met voedsel komen.

Voordat u de stekker in het stopcontact steekt, dient u te controleren of de stroom en de frequentie overeen
komen met de specificaties van het typeplaatje.

Sluit het apparaat alleen aan op een geaard stopcontact.

Als u gebruik maakt van een verlengkabel, dient dit geschikt te zijn voor het stroomverbruik van het apparaat,
anders kan oververhitting van de verlengkabel en/of stekker het gevolg zijn. Er is risico op letsel door het
struikelen over het verlengsnoer. Wees voorzichtig om gevaarlijke situaties te vermijden.

Trek de stekker uit het stopcontact als het apparaat niet in gebruik is en voordat u het apparaat reinigt.

Let op dat de stroomkabel niet over scherpe randen hangt en niet in de buurt komt van hete voorwerpen
en open vuur.

Dompel het apparaat of de stekker niet onder in water of andere vloeistoffen. Er bestaat levensgevaar als
gevolg van een elektrische schok!

Om de stekker uit het stopcontact te halen, dient u aan de stekker zelf te trekken. Trek niet aan de
stroomkabel.

Raak het apparaat niet aan als het in water is gevallen. Trek de stekker uit het stopcontact en breng het ter
reparatie naar een geautoriseerd servicecenter.

Steek de stekker niet in het stopcontact en haal hem er niet uit als u natte handen heeft.

Probeer nooit de behuizing van het apparaat te openen en probeer nooit zelf het apparaat te repareren. Dit
kan een elektrische schok veroorzaken.

Laat het apparaat nooit onbeheerd achter wanneer het in gebruik is.

Dit apparaat werd niet ontworpen voor commercieel gebruik. Dit apparaat dient alleen voor huishoudelijk
gebruik; gebruik het niet buitenshuis.
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21.
22.

23.

24,

25.

26.
27.

28.

29.

30.

31.

32.

Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan het beoogde doel.
Plaats het apparaat op een hittebestendig, stabiel en vlak oppervlak waar het niet kan vallen.

Opgelet, heet oppervlak.
WAARSCHUWING!! Raak het oppervlak niet aan tijdens het gebruik. De temperatuur van de toegankelijke
oppervlakken kan hoog oplopen als het apparaat in werking is.
Zorg ervoor dat voedsel op de pizzasteen het verwarmingselement niet raakt.
Dek de ventilatieopeningen niet af en raak de binnenkant van het apparaat niet aan terwijl het apparaat in
werking is.
Gebruik het apparaat niet op of in de buurt van tafelkleden, gordijnen of andere brandbare materialen.
Plaats het apparaat niet naast muren of andere apparaten. Laat minstens 10 cm ruimte aan de zijkant,
achterkant en bovenkant. Plaats geen voorwerpen op het apparaat.
Tijdens het gebruik komt er hete lucht uit het apparaat. Houd om veiligheidsredenen uw handen en gezicht
uit de buurt van de luchtuitlaat. Wees tevens voorzichtig met de hete stoom en lucht wanneer u de pizza
uit het apparaat haalt.
Als er zwarte rook uitkomt, trek dan onmiddellijk de stekker van het apparaat uit het stopcontact.
Tijdens gebruik is het normaal dat een kleine hoeveelheid water uit het apparaat druppelt door condensatie
op de glazen deur.
Veeg de pizzasteen altijd volledig droog voor elk gebruik. Anders zal er meer condensatie op de glazen deur
ontstaan en zal de voorverwarmingstijd langer zijn.
Droog geen voedsel in poedervorm. Verwijder véor elk gebruik alle etensresten, meel en ander vuil uit de
binnenruimte om explosiegevaar te voorkomen.

BESCHRUVING VAN DE ONDERDELEN

© Nk wWwN R

Deurgreep

Kijkvenster

Deur

Bedieningspaneel ! 7 8
Voetjes e

Binnenruimte

Pizzaschep

Pizzasteen

-23-



Bedieningspaneel

O

© NV A WNR

THIN& T
DIY FROZEN PANPIZZA  cpispy 698
a b c d 6

TAVERN
STEAK  NEWYORK  NEAPOLTAN  'ervip 999
e ¥ g h 7

) Menu-indicatoren
Aan/uit-knop

. . a. DHz
Temperatuur/tijd selecteren en voorverwarmingsknop

. b. Bevroren
Temperatuur/tijd verhogen-knop .

. c. Panpizza
Temperatuur/tijd verlagen-knop

. d. Dun en krokant
Digitaal scherm
Bovenste verwarmingsknop e. Steak
Onderste verwarmingsknop f. New Y.Mk
Menu-/resetknop g Napolitaans
h. Taverne-stijl

VOOR GEBRUIK

1.

Lees voor gebruik eerst alle instructies en bewaar de handleiding voor later gebruik. Steek de stekker van
dit apparaat alleen in een geaard stopcontact. Verwijder voor het eerste gebruik het verpakkingsmateriaal.
Reinig het apparaat volgens de sectie “Reiniging en onderhoud”. Veeg de binnen- en buitenkant van het
apparaat schoon met een zachte doek. Zorg ervoor dat de elektrische onderdelen droog blijven.

Gebruik het apparaat voor het eerste gebruik ongeveer 10 minuten op de hoogste temperatuur om
eventuele fabricageresten te verbranden. Zorg voor voldoende ventilatie. Het apparaat kan enige rook en
een bepaalde geur afgeven wanneer het voor de eerste keer wordt ingeschakeld. Dit is normaal en verdwijnt
snel.

Zet de pizzaschep voor gebruik in elkaar. Bevestig het houten handvat aan de pizzaschep; zet die vast met
de meegeleverde schroeven en moeren.

GEBRUIK

1.

Plaats het apparaat op een vlak, stabiel, warmtebestendig en spatdicht opperviak waar het niet op de grond
kan vallen. Het apparaat wordt heet tijdens gebruik, plaats het aldus niet te dicht tegen andere voorwerpen.
Open de binnenruimte met behulp van de deurgreep. Schuif de pizzasteen in het apparaat met behulp van
de rollen aan de linker- en rechterkant van de binnenruimte (zie hieronder). Plaats eerst de pizzasteen op
de rollen en vervolgens kan de pizzasteen eenvoudig in de binnenruimte worden geschoven.

Sluit de deur en steek de stekker van het apparaat in het stopcontact. De zoemer gaat af. Alle
controlelampjes op het bedieningspaneel branden. Na enkele seconden gaat het apparaat naar de stand-

bymodus terwijl ,,d)" knippert en de andere controlelampjes gedoofd zijn.

Druk op de knop ,,(')", de zoemer produceert een geluidssignaal en het bedieningspaneel gaat weer
branden. Druk op de knop ,,” om het gewenste menuprogramma te kiezen. De bereidingstemperatuur
en -tijd zijn standaard. U kunt de tijd/temperatuur tevens aanpassen door eerst op de knop ,,%” en

vervolgens op “#\”/“V"” te drukken. Druk lang om de waarde snel te wijzigen.
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Standaard Instelbaar Standaard | Instelbaar

Menu temperatuur | temperatuurbereik | tijd tijdbereik | Opmerking
(C) (C) (minuten) | (minuten)
Om allerlei soorten
DIY 430 80-430 2 1-60 voedsel zelfstandig te
bereiden.

Om diepgevroren pizza's
FROZEN 245 80-430 9 1-20 te bakken die net uit de
koelkast zijn gehaald.

Om pizza's te bakken
PAN PIZZA 340 80-430 3 1-30 voor een knapperige en
stevige bodem.

Om pizza's te bakken

THIN &
330 80-430 2 1-10 voor een dunne en
CRISPY
krokante bodem.
Om steaks te grillen
STEAK 430 80-430 3 1-60 (extra ovenschalen zijn
nodig).
Om pizza's in New York-
stijl te bakken, met een
NEW YORK 270 80-430 5 1-20
trager bakproces op een
lagere temperatuur.
Om Napolitaanse pizza's
te bakken, met een
NEAPOLITAN | 430 200-430 2 1-10
warmer en sneller
bakproces
Om pizza's in taverne-stijl
TAVERN te bakken die eenvoudig
430 80-430 2 1-60
STYLE worden geserveerd met

tomatensaus en kaas.

Wanneer ingesteld, druk op de toets “()” om het apparaat te starten. Het apparaat begint voor te

verwarmen en de lamp binnenin de binnenruimte brandt. Zodra het voorverwarmen is voltooid, maakt het

apparaat 5 geluidssignalen en gaat de ingestelde baktijd op het digitaal display knipperen. Open het
apparaat en doe uw voedsel erin.

Doe wat bloem op de achterkant van het pizzadeeg om plakken te voorkomen en leg de pizza op de

pizzaschep. Spuit geen extra olijfolie op uw pizza. Doe de pizza met behulp van de pizzaschep in de

binnenruimte en bak de pizza direct op de pizzasteen.

Sluit de deur en druk opnieuw op de knop ,,(D”. Het bakproces start. Het digitaal display toont de ingestelde

baktemperatuur en de resterende baktijd

Zodra het bakproces is voltooid, maakt de zoemer eerst 5 geluidssignalen.

- Na een inactiviteit van twee minuten, schakelt het apparaat over naar de uitschakelingsmodus, maakt
de zoemer opnieuw 5 geluidssignalen en verschijnt er gedurende ongeveer 30 seconden ,,End” op het
digitaal display. Het apparaat wordt vervolgens in stand-by gezet. De ventilator blijft ongeveer 10
minuten draaien en stopt vervolgens volledig.

- Als ueentweede pizza wilt bakken, open het apparaat en haal de klaargemaakte pizza eruit met behulp
van de pizzaschep wanneer u de eerste 5 geluidssignalen hoort.

1) Om de tweede pizza op dezelfde temperatuur te bakken, doe het nieuwe pizzadeeg in het apparaat,
sluit de deur en druk vervolgens op de knop ,,0". Het apparaat begint onmiddellijk met bakken
zonder dat voorverwarmen nodig is.
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10.

2) Om de tweede pizza op een andere temperatuur te bakken:

a. Wanneer de temperatuur van laag naar hoog wordt veranderd, wordt het apparaat opnieuw

voorverwarmd.

Voorbeeld:

» Wijzig het menuprogramma van “New York, 270°C, 5 minuten” naar "New York, 320°C, 5
minuten”

» Wijzig het menuprogramma van ”“New York, 270°C, 5 minuten” naar” NAPOLITAANS, 430°C,
2 minuten”

b. Wanneer de temperatuur wordt gewijzigd van hoog naar laag, geeft het digitaal display ,,COOL”
al knipperend weer en maakt de zoemer elke 30 seconden 5 geluidssignalen om de gebruiker
te herinneren aan de hogere temperatuur in de binnenruimte. Open de binnenruimte om het
apparaat af te koelen. Als de temperatuur geschikt is voor de instelling die u hebt gewijzigd,
stopt de bovenstaande zoemerherinnering, begint het apparaat automatisch met
voorverwarmen, stopt "COOL" met knipperen op het digitaal display en wordt de ingestelde
baktemperatuur en -tijd opnieuw weergegeven. Zodra het voorverwarmen is voltooid, maakt
het apparaat 5 geluidssignalen en gaat de ingestelde baktijd op het digitaal display knipperen.

Mededeling: Het kan langer duren voordat de oven klaar is met voorverwarmen wanneer de

ingestelde temperatuur naar een te lage waarde is veranderd. Wacht geduldig tot het

voorverwarmen klaar is en doe dan uw voedsel in het apparaat om het bakproces te starten.
Tijdens het bakken kunt u tevens lang op de knop ,,(D” drukken om het apparaat handmatig uit te schakelen.
Het apparaat gaat direct in stand-by. De ventilator blijft ongeveer 10 minuten draaien en stopt dan volledig.
Haal de stekker na gebruik uit het stopcontact. Laat het apparaat minstens 30 minuten afkoelen voordat u
het schoonmaakt en opbergt.

Belangrijk!

1.

Als u een extra bakplaat, ovenschaal, etc. wilt gebruiken die niet bij dit apparaat is meegeleverd, leg deze op
de pizzasteen en verwarm deze eerst samen voor. Zorg ervoor dat de bakplaat kleiner is dan 32* 32 cm en
bestand is tegen hoge temperaturen van minimaal 430 C.

Alleen in het menuprogramma , DHZ” kunnen gebruikers de voorverwarmingsfunctie annuleren door lang
op de knop ,,%” te drukken totdat een geluidssignaal wordt gehoord en druk vervolgens op de knop
,,(!)” om het apparaat te starten. Op het digitaal display wordt onmiddellijk de resterende baktijd
weergegeven. Hiervoor dient u het voedsel samen met de pizzasteen van tevoren in de binnenruimte te

plaatsen. De voorverwarmingsfunctie kan in de andere menuprogramma's niet worden geannuleerd.
Alleen onder het menuprogramma ,DHZ” kunnen gebruikers het bovenste of onderste verwarmingselement
annuleren door op de knop ,,m” of ,,ﬁ” te drukken. In de andere menuprogramma's werken de bovenste
en onderste verwarmingselementen standaard gelijktijdig en kunnen ze niet worden gewijzigd.

Dit apparaat is uitgerust met een geheugenfunctie. De ingestelde temperatuur en tijd worden opgeslagen
voordat het apparaat wordt uitgeschakeld en het apparaat kan met dezelfde instellingen werken nadat het
opnieuw is ingeschakeld.

Dit apparaat is tevens uitgerust met een resetfunctie om de standaardtemperatuur en -tijd voor elk

=]
menuprogramma te herstellen. Druk lang op de plaats waar de knop ,, g " zich in de stand-bymodus
bevindt (terwijl ,,(D” knippert en andere controlelampjes gedoofd zijn). De zoemer maakt 3 geluidssignalen

om aan te geven dat het apparaat nu is gereset.
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REINIGING EN ONDERHOUD

1. Haalaltijd de stekker van het apparaat uit het stopcontact en zorg ervoor dat de stekker uit het stopcontact
is gehaald voordat u reiniging of onderhoud uitvoert.

Laat het hete apparaat minstens 30 minuten afkoelen voordat u het schoonmaakt en opbergt.

Veeg de behuizing van het apparaat alleen schoon met een vochtige doek of een niet-schurende spons.
Spoel de pizzasteen af met schoon water, schraap eventuele resten af en laat volledig aan de lucht drogen.

vk wn

Spoel de pizzaschep af met schoon water. De pizzaschep kan worden losgemaakt en in de vaatwasser
worden gereinigd. Stop geen andere onderdelen in de vaatwasser.
6. Gebruik een borstel om etensresten op het bovenste en onderste verwarmingselement te verwijderen.

FOUTCODES
Neem contact op met onze serviceafdeling als de volgende foutcodes verschijnen.
El Thermokoppel, te hoge temperatuur, NTC-foutbeveiliging
E2 Thermokoppel, open circuit, foutbeveiliging
E3 Thermokoppel: geen kalibratie- of kalibratiefout
ES Communicatiestoring tussen display-printplaat en voedingsprintplaat

TECHNISCHE GEGEVENS
Bedrijfsspanning: 220-240V ~ 50-60Hz
Stroomverbruik:  2200W

GARANTIE EN KLANTENSERVICE

Véor de levering worden onze apparaten streng gecontroleerd. Indien het toestel ondanks alle zorg bij de
productie of tijdens het transport beschadigd werd, moet u het naar de handelaar terugbrengen.

Wij geven een garantie van 2 jaar op het toestel, te beginnen met de koopdatum. Indien u een defect product
heeft, kunt u rechtstreeks terug gaan naar het aankooppunt.

Gebreken die het gevolg zijn van ondeskundig gebruik van het toestel, fouten tijdens ingrepen en reparaties door
derden of door de inbouw van vreemde onderdelen, vallen niet onder deze garantie. Bewaar altijd uw
aankoopnota, zonder aankoopnota kunt u geen aanspraak maken op enige vorm van garantie. Bij schade
veroorzaakt door het niet opvolgen van de gebruiksaanwijzing vervalt het recht op garantie. Voor vervolgschade
die hieruit ontstaat kunnen wij niet verantwoordelijk gehouden worden. Voor materiéle schade of persoonlijk
letsel veroorzaakt door ondeskundig gebruik of het niet opvolgen van de veiligheidsvoorschriften zijn wij niet
aansprakelijk. In dergelijke gevallen vervalt iedere aanspraak op garantie. Schade aan accessoires of onderdelen
betekend niet dat het gehele apparaat zal worden vervangen. Afgebroken glazen of kunststof onderdelen of
accessoires vallen niet onder de garantie en zullen tegen vergoeding vervangen kunnen worden. Defecten aan
hulpstukken of aan slijtage onderhevige onderdelen, alsmede reiniging, onderhoud of de vervanging van
slijtende delen vallen niet onder de garantie en zullen dus in rekening gebracht worden.
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Het symbool van de doorgekruiste vuilniscontainer betekent dat dit product niet met het gewone

huisvuil mag worden weggegooid. Elektronische en elektrische apparatuur die niet is opgenomen in

het selectieve afvalsorteringsproces is potentieel gevaarlijk voor het milieu en de menselijke

gezondheid vanwege de aanwezigheid van gevaarlijke stoffen. Voer deze op verantwoorde wijze af
I bij een erkend afvalverwerkings- of recyclingbedrijf.

Geproduceerd door: Emerio B.V.
Oudeweg 115, 2031 CC Haarlem, The Netherlands
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Instrukcja obstugi — Polish

INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
Aby nie dopusci¢ do urazéw lub uszkodzen oraz aby maksymalnie wykorzystaé mozliwosci urzadzenia, przed

rozpoczeciem jego uzytkowania nalezy przeczyta¢ wszystkie ponizsze zalecenia. Niniejszg instrukcje nalezy

przechowywac w bezpiecznym miejscu. W przypadku przekazania lub odstgpienia komus tego urzadzenia, do

urzadzenia nalezy dofgczy¢ réwniez te instrukcje.

W przypadku uszkodzenia spowodowanego nieprzestrzeganiem przez uzytkownika zalecen podanych

W niniejszej instrukcji gwarancja nie ma zastosowania. Producent/importer nie ponosi odpowiedzialnosci za

szkody spowodowane nieprzestrzeganiem podanych w instrukcji zalecen, zaniedbaniami oraz uzytkowaniem

w sposdb niezgodny z wymaganiami opisanymi w instrukcji.

1.

10.
11.

12.
13.

14.

15.
16.

17.
18.

19.

To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci powyzej 8 roku zycia oraz przez osoby z ograniczong
poczytalnoscig, ograniczeniami umystowymi lub brakiem wiedzy i doswiadczenia pod warunkiem, ze beda
pod nadzorem lub otrzymajg wskazéwki dotyczace uzytkowania urzgdzenia od oséb odpowiedzialnych za
ich bezpieczenstwo.

Dzieci nie powinny bawic sie tym urzagdzeniem.

Czyszczenie oraz utrzymanie nie powinno by¢ wykonywane przez dzieci chyba, ze sg starsze niz 8 lat i s pod
nadzorem.

Trzymaj urzadzenie oraz przewdd zasilajgcy poza zasiegiem dzieci ponizej 8 roku zycia.

Jezeli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, musi by¢ wymieniony przed producenta lub autoryzowany serwis
lub wykwalifikowang osobe celem unikniecia niebezpieczenstwa.

To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego lub podobnego do domowego: kuchnie personelu
sklepéw, biura oraz srodowiska pracownicze, fermy, klienci w hotelach, motele oraz inne typy Srodowisk
mieszkalnych, pokoje ze $niadaniem.

To urzadzenie nie jest przystosowane do sterowania za pomocg zewnetrznego minutnika lub oddzielnego
pilota.

Aby uzyskac informacje dotyczace czyszczenia powierzchni, ktére majg kontakt z jedzeniem, zobacz
paragraf "CZYSZCZENIE | KONSERWACJA" znajdujacy sie w niniejszej instrukcji.

Przed witozeniem wtyczki do kontaktu, nalezy sprawdzi¢, czy napiecie i czestotliwos$é¢ sg zgodne ze
specyfikacjg podang na tabliczce znamionowe;.

Urzadzenie nalezy zawsze podtgczac do kontaktu $ciennego z uziemieniem.

Jezeli jest uzywany przedtuzacz, musi on by¢ dostosowany do mocy pobieranej przez urzadzenie.
W przeciwnym wypadku moze dojs¢ do przegrzania sie przedtuzacza i/lub wtyczki. Istnieje potencjalne
ryzyko urazéw na skutek potkniecia sie o przewdd zasilajgcy. Zachowaj ostroznos$é, by unikngc
niebezpiecznych sytuacji.

Przed czyszczeniem i na czas, gdy urzadzenie nie jest uzywane, nalezy wyjgc¢ wtyczke z kontaktu.

Nalezy dopilnowac, aby kabel zasilajgcy nie zwisat z ostrych krawedzi. Nalezy go trzymac z dala od goracych
przedmiotow i otwartych ptomieni.

Urzadzenia i wtyczki kabla zasilajgcego nie wolno zanurza¢ w wodzie lub innych ptynach. Ryzyko utraty zycia
wskutek porazenia pragdem!

W celu wyjecia wtyczki z kontaktu nalezy ciggnac za wtyczke. Nie nalezy ciggnac za kabel zasilajacy.

Jesli urzadzenie wpadnie do wody, nie wolno go dotykaé. Nalezy wyjg¢ wtyczke z kontaktu i wystac je do
autoryzowanego punktu serwisowego w celu dokonania naprawy.

Nie nalezy mokra rekg wktadac¢ wtyczki urzgdzenia do kontaktu lub wyjmowac jej z niego.

Nigdy nie nalezy prébowac otwiera¢ obudowy urzgdzenia lub samodzielnie urzgdzenie naprawic. Mogtoby
to doprowadzi¢ do porazeniem prgdem.

W czasie uzytkowania nie nalezy nigdy zostawia¢ urzadzenia bez nadzoru.
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20. Urzadzenie nie zostato zaprojektowane do uzytku komercyjnego. Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie
do uzytku domowego; nie uzywac na dworze.

21. Urzadzenia nie nalezy uzywac do celdw, do ktérych nie jest ono przeznaczone.

22. Urzadzenie nalezy ustawic na stabilnej i ptaskiej powierzchni odpornej na wysokie temperatury i z ktérej
urzgdzenie nie bedzie mogto spasc.

23. Uwaga, gorgca powierzchnia
OSTRZEZENIE!! Nie dotykaé powierzchni podczas uzytkowania. W czasie pracy urzadzenia temperatura
dostepnych powierzchni moze by¢ wysoka.

24. Nalezy pilnowa¢, aby produkty spozywcze umieszczone na kamieniu do pizzy nie dotykaty elementu
grzejnego.

25. Nie nalezy zakrywa¢ otwordéw wentylacyjnych ani dotykac jakichkolwiek elementéw wewnetrznych
pracujgcego urzadzenia.

26. Nie uzywac urzadzenia na obrusach ani w ich poblizu zaston lub innych tatwopalnych materiatow.

27. Nie ustawiac urzadzenia przy Scianach ani obok innych urzadzen. Po bokach, z tytu i na gorze nalezy zostawic
co najmniej 10 cm wolnego miejsca. Na urzadzeniu nie nalezy ustawiac jakichkolwiek przedmiotéw.

28. Podczas pracy z urzadzenia wydobywa sie gorgce powietrze. Ze wzgledéw bezpieczenstwa rece i twarz
nalezy trzymadé z dala od wylotu powietrza. Podczas wyjmowania pizzy z urzadzenia nalezy takze uwazac na
goraca pare i gorace powietrze.

29. Jesli pojawi sie czarny dym, nalezy natychmiast odtgczy¢ urzgdzenie od zasilania (wyjg¢ wtyczke z kontaktu).

30. Podczas uzytkowania jest rzeczg normalng, ze z urzadzenia moze kapac niewielka ilos¢ wody, co jest
spowodowane skraplaniem sie pary na szklanych drzwiczkach.

31. Przed kazdym uzyciem nalezy zawsze catkowicie osuszy¢ kamien do pizzy. W przeciwnym razie na szklanych
drzwiczkach pojawi sie wiecej pary, a czas nagrzewania wydtuzy sie.

32. Urzadzenia nie nalezy uzywac do suszenia produktédw spozywczych. Przed kazdym, aby zapobiec wybuchom,
z wnetrza komory pieczenia uzyciem nalezy usung¢ wszelkie resztki produktéw spozywczych, make i inne
zanieczyszczenia.

OPIS CZESCI

© Nk wWwN R

Uchwyt drzwiczek

Okienko podglgdu

Drzwiczki

Panel sterowania \ 7 8
Nozki D
Komora pieczenia

Szufla do pizzy

Kamien do pizzy
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Panel sterowania

THIN&
DIY FROZEN PANPIZZA  cpispy 698
a b c d 6

TAVERN
STEAK  NEWYORK  NEAPOLTAN  'eryiE 999

O

e f 8 h 7

1. Przycisk on/off a.
2. Przycisk wyboru temperatury/czasu i nagrzewania b.
3. Przycisk zwiekszania temperatury/czasu c.
4. Przycisk zmniejszania temperatury/czasu d.
5. Wyswietlacz cyfrowy ..
6. Przycisk grzania od gory 3
7. Przycisk grzania od dotu g.
8. Przycisk menu/resetowania

h.
PRZED UZYCIEM

1. Przed uzyciem prosimy najpierw przeczytac¢ catg instrukcje. Instrukcje nalezy zachowaé na przysztosc.
Urzadzenie nalezy podtgczac tylko do kontaktu z uziemieniem. Przed pierwszym uzyciem nalezy usungé
wszystkie materiaty opakowaniowe. Wyczyscic¢ urzadzenie zgodnie z opisem podanym w czesci ,,Czyszczenie
i konserwacja”. Miekka $ciereczka przetrze¢ urzadzenie w srodku i na zewnatrz. Upewnic sig, ze podzespoty

elektryczne pozostajg suche.

2. Przed pierwszym uzyciem nalezy wigczy¢ urzadzenie na okoto 10 minut na maksymalnym ustawieniu
temperatury w celu wypalenia osadéw poprodukcyjnych. Prosimy zadbac¢ o dobrg wentylacje. Po wiaczeniu
urzadzenia po raz pierwszy moze sie pojawic nieco dymu i charakterystycznego zapachu spalenizny. Zjawisko

to jest normalne i szybko ustgpi.

3. Przed uzyciem nalezy ztozy¢ szufle do pizzy. Zamocowaé drewniang rgczke do korpusu szufli do pizzy:

przykrecic jg dostarczonymi srubami i nakretkami.

UZYTKOWANIE

1. Ustawié urzadzenie na ptaskiej, stabilnej i bryzgoszczelnej powierzchni odpornej na wysokie temperatury, w
miejscu, w ktérym urzadzenie nie bedzie mogto nigdzie spasc. Poniewaz w czasie uzytkowania urzgdzenie
nagrzewa sie i jest gorace, nalezy dopilnowaé, aby nie znajdowato sie zbyt blisko innych przedmiotdw.

2. Otworzy¢ komore pieczenia za klamke drzwiczek. Wsung¢ kamien do pizzy za pomoca rolek znajdujacych sie
z lewej i z prawej strony komory pieczenia (patrz ponizej). Najpierw nalezy ustawi¢ kamien do pizzy na

Wskazniki menu

DIY (zréb to sam)
Frozen (mrozona)

Pan pizza

Thin & crispy (cienka i
chrupigaca)

Steak (stek)

New York (nowojorska)
Neapolitan
(neapolitanska)

Tavern style (tawerna)

rolkach. Nastepnie mozna juz go tatwo wsung¢ do komory pieczenia.

3. Zamkna¢ drzwiczki i podtaczyé urzadzenie do zasilania. Rozlegnie sie dzwonek brzeczyka. Zaswieca sie
wszystkie wskazniki na panelu sterowania. Po kilku sekundach urzadzenie przejdzie w tryb gotowosci.

Przycisk ,,(')” bedzie migat, a pozostate wskazniki zgasna.
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Nacisng¢ przycisk ,,(D”, brzeczyk wygeneruje sygnat dZzwiekowy, a panel sterowania zostanie ponownie

podswietlony. Nacisngé przycisk ,,”, aby wybrac zgdany program menu. Temperatura i czas pieczenia sg

~

ustawione na wartosci domyslne. Czas/temperature uzytkownik moze jednak regulowaé: wystarczy

najpierw nacisngé przycisk ,,%", a potem uzy¢ przyciskdw , /\” / , V. Dtugie wcisniecie przyspiesza

nastawianie.
3 Zakres 3 Zakres
Domyslna . Domysiny .
regulacji regulacji
Menu temperatura czas (w Uwaga
R temperatury ) czasu (w
(°c) . minutach) )
('C) minutach)
Do dowolnego pieczenia
DIY 430 80-430 2 1-60 ) .
wszelkiego rodzaju potraw.
Do pieczenia mrozonej pizzy
FROZEN 245 80-430 9 1-20 bezposrednio po wyjeciu z
lodéwki.
Do pieczenia pizzy z
PAN PIZZA 340 80-430 3 1-30 chrupigcym i ciggngcym sie
spodem.
THIN & Do pieczenia pizzy na cienkim i
330 80-430 2 1-10 ] .
CRISPY chrupigcym spodzie.

Do grillowania stekéw
STEAK 430 80-430 3 1-60 (potrzebne sg dodatkowe
naczynia do zapiekania).

Do pieczenia pizzy w stylu
nowojorskim; nizsza

NEW YORK 270 80-430 5 1-20 temperatura powoduje, ze
proces pieczenia jest
wolniejszy.

Do pieczenia pizzy
neapolitanskiej; wyzsza

NEAPOLITAN | 430 200-430 2 1-10 L
temperatura umozliwia
szybsze pieczenie.

Do pieczenia pizzy w stylu

TAVERN tawernowym, podawanej po

430 80-430 2 1-60 .
STYLE prostu z sosem pomidorowym

i serem.

Po zakoriczeniu konfigurowania ustawien, aby wtaczy¢ urzadzenie, nalezy nacisngé przycisk ,, ()”. Urzadzenie
zacznie sie nagrzewac. Jednoczesnie zapali sie lampka w komorze pieczenia. Po zakonczeniu nagrzewania
urzadzenie wygeneruje 5 sygnatow dZwiekowych, a ustawiony czas pieczenia na wyswietlaczu cyfrowym
zacznie migac. Otworzy¢ komore pieczenia i wtozy¢ produkty spozywcze.

Aby zapobiec przywieraniu, posypa¢ maka spdd ciasta na pizze, i potozy¢ ciasto na szufli na pizze. Nie
skrapia¢ pizzy dodatkowg oliwg z oliwek. Za pomocg szufli na pizze wtozy¢ pizze do komory pieczenia. Piec
pizze bezposrednio na kamieniu.

Zamkng¢ drzwiczki i nacisngé przycisk ,, (OX
wyswietlacz bedzie pokazywat nastawiong temperature pieczenia i odliczany czas pieczenia.

ponownie. Urzgdzenie rozpocznie pieczenie. Cyfrowy

Po zakonczeniu procesu pieczenia brzeczyk wygeneruje pierwszg serie 5 sygnatéw dzwiekowych.
- Jezeli w ciggu dwdch minut nie zostang wykonane zadne czynnosci, urzadzenie przejdzie w tryb
wytgczenia, a brzeczyk wygeneruje kolejng serie 5 sygnatow dzwiekowych. Na wyswietlaczu cyfrowym
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10.

przez okoto 30 sekund bedzie widoczny komunikat ,,End” (,Koniec”). Nastepnie urzadzenie przejdzie w
tryb gotowosci. Wentylator bedzie pracowat przez okoto 10 minut, a nastepnie catkowicie sie zatrzyma.

- Jesli uzytkownik chce upiec druga pizze, po ustyszeniu pierwszych 5 sygnatéw diwiekowych nalezy
otworzy¢ komore pieczenia i wyjac¢ pierwszg gotowa pizze na szufli do pizzy.

1) Aby upiec drugg pizze w tej samej temperaturze, nalezy wtozy¢ nowe ciasto do urzadzenia, zamkngc¢
drzwiczki i nacisng¢ przycisk ,,(D”. Urzadzenie natychmiast rozpocznie pieczenie, bez koniecznosci
wstepnego nagrzewania.

2) Aby upiec drugg pizze w innej temperaturze:

a. Gdy temperatura zmienia sie z nizszej na wyzszg, urzadzenie bedzie sie ponownie nagrzewac.
Na przyktad:
» Zmiana programu menu ,New York, 270°C, 5 minut” na ,New York, 320°C, 5 minut”
» Zmiana programu menu ,New York, 270°C, 5 minut” na ,,NEAPOLITAN, 430°C, 2 minuty”
b. Kiedy temperatura zostaje zmieniona z wysokiej na niska, na wyswietlaczu cyfrowym zacznie
migac¢ komunikat,,COOL” (,,STYGNIECIE”), a brzeczyk bedzie co 30 sekund generowat 5 sygnatéw
dzwiekowych, aby przypomnieé uzytkownikom o wyzszej temperaturze w komorze pieczenia.
Nalezy otworzyé komore pieczenia, aby schtodzi¢ urzadzenie. Gdy temperatura bedzie
odpowiednia dla ustawionego ustawienia, powyzszy sygnat dzwiekowy wytgczy sie, urzagdzenie
automatycznie rozpocznie nagrzewanie, a wyswietlacz cyfrowy przestanie wyswietla¢ migajacy
komunikat ,COOL” i wréci do wyswietlania ustawionej temperatury i czasu pieczenia. Po
zakonczeniu nagrzewania urzadzenie wygeneruje 5 sygnatéw dzwiekowych, a ustawiony czas
pieczenia na wyswietlaczu cyfrowym zacznie migad.
Uwaga: Jesli nastawiona temperatura zmieni sie na niskg, nagrzewanie piekarnika moze potrwac
dtuzej. Nalezy wiec cierpliwie poczekac, az nagrzewanie sie zakoriczy, a nastepnie wiozy¢ produkty
spozywcze i rozpocza¢ pieczenie.
Aby recznie wytgczyé urzadzenie, mozna takze nacisngc przycisk ,,(D”. Urzadzenie przejdzie bezposrednio w
tryb gotowosci. Wentylator bedzie pracowat przez okoto 10 minut, a nastepnie catkowicie sie zatrzyma.
Po uzyciu urzadzenia nalezy wyjaé wtyczke z kontaktu $ciennego. Przed czyszczeniem i przechowywaniem
nalezy pozostawié urzadzenie na co najmniej 30 minut, aby ostygto.

Wazine!

1.

Jedli chce sie uzy¢ dodatkowej blachy do pieczenia, naczynia do pieczenia itp., ktére nie sg dotgczone do tego
urzadzenia, nalezy potozy¢ je na kamieniu do pizzy i wczesniej podgrzaé. Upewnié sig, ze blacha do pieczenia
ma wymiary mniejsze niz 32*32 cm i ze wytrzymuje wysokie temperatury do co najmniej 430°C.

Tylko w programie menu ,,DIY” uzytkownicy mogg anulowac funkcje nagrzewania poprzez dtugie wcisniecie
przycisku ,,%” do momentu az rozlegnie sie sygnat dZzwiekowy, a nastepnie wecisniecie przycisku ,,(D”,
aby witgczy¢ urzadzenie. Cyfrowy wyswietlacz natychmiast pokaze odliczany czasu pieczenia. W tym celu

nalezy wczesniej wtozy¢ produkty spozywcze wraz z kamieniem do pizzy do komory pieczenia. W przypadku

innych programdéw menu nie ma mozliwosci anulowania funkcji nagrzewania.

Tylko w programie menu ,DIY” uzytkownicy moga wytgczy¢ grzanie gérnym lub dolnym elementem
grzewczym; w tym celu nalezy nacisnaé przycisk ,, $55” lub ,, 33%”. W przypadku innych programéw menu
gorny i dolny element grzewczy domyslnie dziatajg jednoczesnie i nie mozna tego zmienic.

Urzadzenie jest wyposazone w funkcje pamieci. Przed wytgczeniem urzgdzenia zostajg zapisane ustawiona
temperatura i ustawiony czas. Po ponownym wigczeniu urzadzenie bedzie mogto pracowac z tymi samymi
ustawieniami.

Urzadzenie jest réwniez wyposazone w funkcje resetowania, ktora pozwala przywrdci¢é domysing
temperature i domysiny czas dla kazdego programu menu. Nalezy nacisngc i przytrzymaé miejsce, w ktérym
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znajduje sie przycisk ,,” (przycisk ,,Q)” bedzie miga¢, a pozostate wskazniki bedg wytgczone). Brzeczyk

wygeneruje 3 sygnaty dZzwiekowe, wskazujac, ze urzagdzenie zostato teraz zresetowane.

O

CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

1. Przed przystgpieniem do czyszczenia lub czynnosci konserwacyjnych nalezy zawsze wyja¢ wtyczke z kontaktu
i upewnic sie, ze piekarnik jest odtgczony od zasilania.

2. Przed czyszczeniem i przechowywaniem nalezy pozostawié gorgce urzadzenie na co najmniej 30 minut, aby
ostygto.

3. Korpus urzadzenia nalezy czysci¢ wytacznie wilgotng szmatka lub niescierajgca ggbka.

4. Kamien do pizzy nalezy sptukaé czystg wodg i doktadnie wysuszy¢ na powietrzu. Wszelkie resztki nalezy
zeskrobac.

5. Szufle do pizzy nalezy sptukaé czystg woda. Korpus szufli do pizzy mozna zdjaé i umyé w zmywarce. Zadnych
innych czesci nie nalezy wktada¢ do zmywarki.

6. Do oczyszczenia gérnego i dolnego elementu grzewczego z osadéw nalezy uzy¢ szczoteczki.

KODY BLEDOW
Jesli pojawig sie nastepujace kody btedéw, nalezy skontaktowac sie z naszym dziatem serwisowym.
El Nadmierna temperatura termopary, zabezpieczenie przed usterkg NTC
E2 Zabezpieczenie przed przerwaniem obwodu termopary
E3 Brak kalibracji lub btad kalibracji termopary
E5 Usterka komunikacji miedzy ptytkg wyswietlacza a ptytka zasilania

DANE TECHNICZNE
Napiecie robocze: 220-240V ~ 50-60Hz
Moc: 2200W

GWARANCIA | SERWIS KONSUMENCKI
Przed dostarczeniem do klienta nasze urzadzenia poddawane sg rygorystycznej kontroli jakosci. Jesli, pomimo
wszelkich staran, podczas produkcji lub transportu pojawi sie uszkodzenie, nalezy zwrdcié¢ urzadzenie do
sprzedawcy.
Dla kazdego zakupionego urzadzenia zapewniamy 2 lata gwarancji, poczynajgc od dnia zakupu. Uszkodzony
produkt mozna zwréci¢ bezposrednio w punkcie zakupu.
Niniejsza gwarancja nie obejmuje uszkodzen spowodowanych niewtasciwg obstugg urzadzenia, usterek w wyniku
modyfikacji i napraw wykonanych przez strony trzecie lub w wyniku uzycia nieoryginalnych czesci. Nalezy
zachowa¢ dowdd zakupu, ktory jest jedyng podstawg ztozenia roszczenia gwarancyjnego. Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za uszkodzenia powstate w wyniku nieprzestrzegania instrukcji obstugi. Powoduje to
uniewaznienie gwarancji. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody materiatowe ani obrazenia ciata
spowodowane niewtasciwg obstugg urzadzenia i nieprzestrzeganiem instrukcji obstugi. Uszkodzenie akcesoriow
nie oznacza bezptatnej wymiany catego urzadzenia. W takim wypadku prosimy o kontakt z naszym serwisem.
Sttuczone elementy szklane lub pekniete elementy plastikowe sg wymieniane za optatg. Uszkodzenia materiatow
eksploatacyjnych lub czesci podlegajacych zuzyciu, a takze czyszczenie, konserwacja i wymienia wspomnianych
czesci nie jest objeta gwarancjg i podlega optacie.
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Symbol przekreslonego kotowego kontenera na odpady oznacza, ze tego produktu nie mozna wyrzucac

wraz z innymi odpadami gospodarstwa domowego. Ze wzgledu na obecnos$¢ niebezpiecznych

substancji, mieszanin lub czesci sktadowych urzadzenia elektryczne i elektroniczne, niepodlegajgce
B Procesowi selektywnego sortowania sa potencjalnie niebezpieczne dla srodowiska i zdrowia ludzi.
Produkt nalezy zutylizowaé¢ w sposéb odpowiedzialny w zatwierdzonym zaktadzie utylizacji odpadéw lub
recyklingu.

Wyprodukowane przez: Emerio B.V.
Oudeweg 115, 2031 CC Haarlem, The Netherlands
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